Per iniziare

Crudo di ricciola, finocchi, arancia € 20
e olive taggiasche (4,12)

Polpo e patate (4,12) €18

Uovo poché, crema di pecorino spinacino €16
saltato e guanciale croccante (3,7,12)

Battuta al coltello di fassona piemontese, €18
pomodorini dry, stracciatella e pane carasau (1,7)

Porro confit, salsa bagna cauda €14
e prescinseua (4,7,9)

La Pasta
Calamarata con calamari* e pomodorino datterini (1,4) € 18
Gnocchi alla Nerano €18
con crudo di gamberi e stracciatella (1,2,4,7,12)
Ravioli alle erbe con cime di rapa Q% €16

e fonduta al Parmigiano (1,7)
Tagliolini 30 tuorli ai funghi (1 3) &Y €18

Trofie al pesto della tradizione (1,7,8) & (& €15



| Secondi

Wonder Grill grigliata di carne (per due persone) € 55
Tagliata di vitello, salsiccia, costine in salsa BBQ, rolls

di pollo, servita con patate con buccia aromatizzate al
rosmarino, insalata mista, fiocchi di sale Maldon e salse (6,10)

Polpo grigliato* e variazione di zucca (1,4,12) € 22
Salmone al forno alle erbe e finocchi gratinati (4,12) € 22
Frittura mista del golfo* con verdure croccanti € 22
(1,2,3,4,12)

Frittura di gamberoni* (2,12) € 22

Guancia brasata con purea di patate e pak choi (1,7,8) € 22

La vera milanese: costata di vitello cotta nel € 6,5 all’etto
burro servita con patate al rosmarino (1,3,7)

Sottofiletto di manzo con patate al forno € 25
Costata di manzo con patate al forno (7/800 gr circa) € 35

Coniglio alla ligure con millefoglie di patate € 22
e panna acida (1,7)



Dolce conclusione

Wonder Tiramisu (1,7) €10
Tortino al cioccolato con gelato alla crema (3,7,8) €8
Cheesecake (1,3,4,7) €8
Millefoglie con ganache al cioccolato bianco e €8

lamponi (1,7)
Coperto € 3,00

* i piatti contrassegnati con l'asterisco potrebbero essere
cucinati con prodotti congelati all’'origine in mancanza di
prodotto fresco.

| numeri tra parentesi informano sugli eventuali allergeni
come da lista allegata.
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